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00Gültig vom 25.02.2026

Unsere Öffnungs- und Küchenzeiten 

Montag* bis Donnerstag* 17:30 bis 22:00 Uhr

Freitag* und Samstag* 17:30 bis 23:00 Uhr

Sonn- und Feiertag* 11:30 bis 14:00 Uhr und 17:30 bis 22:00 Uhr

*Küchenzeit abends bis 21:00 Uhr - weitere Öffnungszeiten auf Anfrage
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Herzlich Willkommen

Am 14. März 1871 beantragt Wilhelm Wurmbach die Um-
schreibung der „Wirthschafts Conzession“ für die Gast- und 
Schankwirtschaft „Gasthof zum Stahlberg“ zu Müsen. Der 
Amtmann notiert dazu: 

„… Da diese Wirthschaft seither in solieder Weise geführt
worden, auch das Fortbestehen derselben Bedürfniß ist,
erlaube ich mir unter Nebenreichung des Antrages des
Wurmbach, sowie der alten Wirthschafts-Conzession, die
gehorsamste Bitte, dem Wilhelm Wurmbach die
gewünschte Erlaubniß zur Fortführung der Gast- und
Schenkwirtschaft hochgeneigtest ertheilen zu wollen. …“
Seit mehr als 150 Jahren wird in diesem Haus Gastlichkeit 
großgeschrieben.

Innerhalb der bodenständigen & traditionellen Aus-richtung 
unserer Küche bereiten wir alle Speisen frisch für Sie zu. Bitte 
haben Sie Verständnis dafür, dass es hierbei vereinzelt zu 
Wartezeiten kommen kann.

Soweit es in unseren Möglichkeiten liegt, sind wir immer gerne 
bereit, Ihre individuellen Wünsche umzusetzen. Sprechen Sie 
uns einfach darauf an.

Eine Karte mit den kennzeichnungspflichtigen Zusatz-stoffen 
und Allergenen erhalten Sie beim Service oder an der Theke.

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und einen 
guten Appetit.

Ihr Stahlberg-Team

Hinweis in eigener Sache: Bar oder Karte, jeder kann zahlen wie er möchte. Wenn wir es uns 
aussuchen können, würden wir Kartenzahlung bevorzugen. 
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Frisch aus dem Suppentopf
Consommé vom Rind / 9,20

Hausgemachte Rindfleischbrühe | Rindfleisch
Gemüsestreifen | Kräuterflädle

◊◊◊

Westfälische Kartoffelsuppe / 7,90
Mettwurstscheiben | veggie 6,50 

◊◊◊

Französische Zwiebelsuppe / 8,90
Hausgemachte Rindfleischbrühe |Gruyére

Vorspeisen und kleine Gerichte

Gratinierter Ziegenkäse / 12,90
Honig | buntes Salatbett | Preiselbeer-Dressing 

◊◊◊

Garnelen-Cocktail / 11,90
Riesengarnelen| klassische Cocktailsauce

◊◊◊

Antipasti-Teller / 14,90
Melone-Schinken | Gegrilltes Gemüse | Parmesan | Aioli

Alle Vorspeisen werden mit knusprigem Ciabatta serviert
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Stahlberg‘s frische Gartensalate 
Großer gemischter Salat / 12,90

Blattsalat | Rucola | Gurken | Tomaten | Paprika
Mais | Möhre |Rote Zwiebeln | Walnüsse | 

Parmesan | Kürbiskerne | Brot

Hausgemachte Dressings zur Wahl
Preiselbeer oder Honig-Senf oder Joghurt-Kräuter

Toppings zur Wahl
Hähnchenbruststreifen + 6,50

Roastbeefstreifen + 8,50

Gebratene Champignons + 4,90

4 gebratene Garnelen + 9,50

Veggie
Gratinierter Ziegenkäse / 18,90 

Honig | Buntes Salatbett | Preiselbeer-Dressing 

◊◊◊

Rösti mit Waldpilzen / 19,90
Waldpilze | Zwiebeln | Rahm | frischer Beilagensalat

◊◊◊

Thai Curry / 19,90
Frische bunte Gemüsesauce | Basmatireis
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Steaks
Stahlbergtoast / 26,50

Kleines Rinderfilet ( 120 Gramm ) | Gebratene Pilze
Buttertoast | Wildkräutersalat 

◊◊◊

Ihr individuelles Steak (Weitere Größen auf Anfrage)

Rinderfilet
150 Gramm / 24,90 | 250 Gramm / 34,90

◊◊◊

Rumpsteak
200 Gramm / 21,50 |300 Gramm / 30,50 

Beilagen und Saucen zu den Steaks
Beilagensalat + 5,00

Pommes + 4,00

Kroketten + 4,00
Bratkartoffeln + 5,50

Pfeffersauce + 2,80
Kräuterbutter + 2,80 

Ketchup oder Mayonnaise + 0,80
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Schnitzel

Siegerländer Krüstchen / 18,90
Auf Buttertoast und Waldpilzrahmsauce

◊◊◊

Schnitzel Wiener Art / 18,00

◊◊◊

Schnitzel mit Waldpilzrahmsauce/ 19,50

◊◊◊

Schnitzel mit Chilisauce / 19,50
◊◊◊

Schnitzel mit Zwiebel-Senf-Sauce / 19,50 
◊◊◊

Schnitzel des Monats / 20,50
Alle Schnitzel mit einer Beilage nach Wahl und Salat:
Pommes | Kroketten | Bratkartoffeln | Beilagen Salat

Upgrades zu den Schnitzel
mit Knusprigem Hähnchenfleisch + 4,00

mit Kalbfleisch + 6,00

Veggie + 3,00
Ketchup oder Mayonnaise + 0,80
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Burger

Klassiker / 17,90
Saftiges Beef (250g) |Salat | Tomaten 
Rote Zwiebeln | Hausgemachte Sauce 

◊◊◊

Chicken / 15,90
Saftiges Hühnerbrustfilet in krosser Panade |Rucola 
Tomaten | Rote Zwiebeln | Honig-Senf-Mayonnaise  

◊◊◊

Veni, Vidi, Veggie / 15,90
Pflanzlicher Beyond Meat Patty | Salat | gebratene Champignons,

Rote Zwiebeln | Zucchini |Paprika | Hausgemachte Sauce

Beilagen zu unseren Burgern

Cheddar + 1,00
Bacon + 1,50

Jalapenos + 1,50

Pommes  + 4,00
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Stahlbergs Evergreens

Gebratenes Zanderfilet / 24,90 
Rahmwirsing | Speck | Gnocchi

◊◊◊
Saftige Rinderroulade / 25,90

Serviettenknödel | Rotkohl
◊◊◊

Schweinebraten / 18,90
Salzkartoffeln | Sauerkraut | Malzbiersauce

◊◊◊
Wildschweingulasch / 21,90 

Spätzle | Apfelkompott | Preiselbeeren
◊◊◊

Kalbsleber „Berliner Art“ / 25,90
Kartoffelpüree | Zwiebeln | Apfelscheiben 

◊◊◊
Schweinemedaillons / 24,90

Feine Cognac-Pfeffer-Sauce | Mandelbrokkoli 
Kroketten

◊◊◊

Tagliatelle mit Mango-Hühnchen / 24,90
Hühnerbrust | Tagliatelle | Mango-Chutney
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Für Kids
Nudeln , Schnitzel oder Chicken Nuggets / 8,00

◊◊◊

Essen wie die Großen / 12,00

Desserts
Tiramisu im Weckglas / 4,90 

Mascarpone| Löffelbiskuits | Amaretto

◊◊◊

Lavakuchen / 8,90
Schoko-Karamell-Kern | Walnusseis

◊◊◊

Lust auf ein kleines Eis mit und ohne Sahne / ab 3,40 
Vanille | Vanille (Vegan) | Schokolade

Amarena-Kirsch | Mango  (Vegan) | Walnuss | 1,70 pro Kugel

◊◊◊

Affogato al caffé 5,90
Kugel Vanille-Eis mit einem heißen Espresso


